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Nach dem Naturgebot gebraut
Mit Hadmar, dem BIO-Bier, benannt
nach dem Begrinder der Kuenringer-
stadte Weitra und Zwettl, wird ein
ebenso koéstliches wie bekdmmliches
Bier gebraut - mit dem Bekenntnis
zum naturnahen Lebensstil.

Bernsteinfarben mit elegantem
Mousseux. Karamellton im Duft.
Im Antrunk fruchtig-malzig;
wenig, aber fein spielende
Kohlensaure; an Passions-
frucht und Datteln erinnernd.

Hocharomatisches Hopfen-
bouquet, vollmundig,

aber nicht suB.

Komplexer Nachtrunk.

Bierstil: Spezialbier
Bierkategorie: Vollbier
Bierart: untergarig
Stammwdrze: 12,7°
Alkoholgehalt: 5,2% vol.
Haltbarkeit: Flasche 8 Monate
Fass 6 Monate

Zutaten: Wasser,

Gerstenmalz’ Hopfen*
*aus kontrolliert biologischem Anbau

0,5 Liter Mehrwegflasche
20 Liter LongKEG & 50 Liter-KEG

leicht OO O®@O kréftig
hell OOO®O dunkel
hopfig O® OO O malzig
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Weitra Briiu

BIERWERKSTATT

im Unternehmensverbund mit der
Karl Schwarz Zwettler Getrankevertrieb GmbH
Syrnauer Strafde 22-25, 3910 Zwettl

BIERWERKSTATT WEITRA Tel.: +43 2822/500-0 Fax: DW 38

bierwerkstatt.at E-Mail: info@zwettler.at zwettler.at



